/

it

VOLEE AMERE o0 %.

Blutorange | Bitter Lemon | mit leichter Krduternote

ROSATO WILDBERRY

Ramazotti Rosato | Zitronensaft | Wildberry

Andal® Spritz

Sanddornlikér | Prosecco | Soda

VORSPEISEN

Miesmuscheln frittiert
Knoblauchcreme | Rote Zwiebel | Orange | Pumpernicke

Rindertartar
Tatarsauce | Senfcreme | Wachtelei | Brotchip | Kresse

Rducherlachs
Apfel-Gurkensalat | Pumpernickel | Honig-Senfsauce
Kohlrabi Carpaccio

Haselnuss | Buttermilchvinaigrette | Schnittlauch

Erbsenkaltschale
Junge Erbsen | Minze | Buttermilch

KLASSIKER

Pannfisch
Kartoffelcreme | Gurkensalat | Senfsauce

Scholle ,Finkenwerder Art®
Bratkartoffeln | kleiner Salat

Rumpsteak
Bratkartoffeln | Krauterbutter | kleiner Salat

Schnitzel vom Kalb Holsteiner Art
Kartoffel-Gurkensalat | Zitrone | Spiegelei

O

16,5

16,5

14,5

10,5

9,5

26

26

34

UNSERE EMPFEHLUNG
Surf & Turf 39

Flanksteak | Riesengarnele | Kohlrabi-Apfelslaw |
Kartoffelcreme | Sanddornhollondaise

Kabeljaufilet mit Senfkruste 32
Krauterkartoffelcreme | sautierte Waldpilze | Dill6l

Gegrrilltes Selleriesteak 24

sautierte Waldpilze | Senfkorner | Petersiliendl |
Kartoffelcreme

Gegrillter Romana-Salat 105
Parmesan | Croutons | Caesar Dressing

Darf es noch etwas dazu sein?

Hahnchenbrust 5

Black Tiger Garnelen 12
DESSERT

Holunder 85

Holunderblitenmousse | Erdbeere | Zitronenverbene

Schokoladen-Lava-Kuchen 95
Butterstreusel-Eis

Vanilletartlette 95

Beerensalat | Schokoladenerde

Fur Anderungswinsche bei den Beilagen wird eine Servicepauschale von 1,50 € pro Gericht
berechnet. Allergene kdnnen beim Personal angefragt werden | sdmtliche Preise sind in Euro



NORDISCHES 3 GANG

Vorspeise

gerducherter Aal
Buttermilch | Zwiebel-Kartoffelragout | Dill6l

Hauptspeise

Confiertes Lachsfilet
Blumenkohlcreme | Belugalinsensalat | Gruner Apfel

oder

Perlhuhnbrust

Blumenkohlcreme | Belugalinsensalat | Griner Apfel

Dessert

Pfirsich Melba

Weifer Pfirsich | Vanillecreme | Himbeere | Hafer-Granola

49 Euro pro Person

UNSER GETRANKEPAKET

Waterkant 0,75I

Sturmflut oder Ebbe

Sokokokok

2025 WeiBburgunder, tr. 0,75l

Weingut Manz, Rheinhessen

oder

2025 Black Hole, tr. 0,75l

Weingut Manz, Rheinhessen

sorokotok

Heif3getranke

ohne Limit

als Ergénzung for zwei
Personen

39 Euro

Unser Brotkorb wird mit
Vollkornwurzelbrot und einem
hausgemachten Kréuterdip fur

4 50 Euro serviert.

Genuss ist die schonste Erinnerung.

Fur Anderungswinsche bei den Beilagen wird eine Servicepauschale von 1,50 € pro Gericht
berechnet. Allergene kénnen beim Personal angefragt werden | sémtliche Preise sind in Euro



MINERALWASSER 0331/ 075
Waterkant Ebbe / Sturmflut 390/ 650
LIMOS 0.21
fritz-Limonaden 3.70

kola, kola zuckerfrei, mischmasch, orange,
zitronenlimonade, bio-rhababerschorle

Schweppes Limonaden 0.21
Indian Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger-Ale 450

Waterkant Limonaden 0.33|
Apfelschorle, Holunder, Zitrone 450
SAFTE / NEKTAR 021/ 0.4l
Vaihinger S&fte 370 /590
Apfel Trob | Orange | Tomate

Vaihinger Nektar 370 /590

Maracuja | Kirsch | Johannisbeere | Banane

BIER VOM FASS 031/ 05!
Ratsherrn Pilsener, Hell, Zwickel 450 /590
Benediktiner Wei3bier / Alkoholfrei 450/590
Kénig Pilsener 450/5.90

RATSHERRN PROBIERBRETT
VOM FASS

Saisonale Fassbier-Variation 01l
) 4.90
vom Feinsten
FLASCHENBIERE 033
Konig Pilsener alkoholfrei 5.00
Ratsherrn Pils 5.00
Ratsherrn Alster 5.00
KAFFEESPEZIALITATEN
Tasse Kaffee 350
Tasse Kaffee entkoffeiniert 350
Espresso 3.50
Doppelter Espresso 450
Cappuccino 450
Latte Macchiato 4.90
Milchkaffee 490

UNSERE KEO TEESORTEN

Darjeeling, Earl Grey, Kamille, Pfefferminz, 450
Waldbeere, Orancuja, Rooibos Vanille, Grintee

APERITIF

Sandeman Sherry (5cl)
Fino | Medium | Dry
Belsazar Vermouth (5cl)
White | Dry | Red | Rosé

Aperol Spritz
Campari Orange
Lillet Wild Berry
Dejavu Tonic

GIN

Edinburgh Bramble & Honey Gin
Beefeeter 24 Gin

Hendrick’s Gin

Sea Shepherd Blue Ocean Gin
Gin Mare

Monkey 47

GRAPPA

Marzadro La Trentina Traditionale
Marzadro Le Diciotto Lune
Marzadro Morbida Barrique

Berta Magia Acquavite D'Uva 2007

RUM

Takamaka Blanc Rum
Takamaka Zenn Rum
Captain Cane

Black Tot Rum

WHISKEY

Ballantines Scotch

Four Roses Bourbon
Jameson Irish Whiskey
Sea Shepherd Single Malt

DIGESTIVE

QOuzo 12

Jagermeister

Sambuca Molinari

Helbing Kimmel

Jubildums Aquavit

The Ostholsteiner Doppelkorn

FEINGEISTEREI BRANDE

Birnenbrand
Blutorangengeist
Kirschbrand

Allergene kdnnen beim Personal angefragt werden | sémtliche Preise sind in Euro

5.00

6.50

9.50
9.50
9.50
9.50

4cl
8.00
8.00
9.00
9.00
10.00
12.00

2cl
5.00
6.00
6.00
14.00

4cl
6.50
8.00
9,00
10.00

4cl
6.50
6.50
6.50
10.00

2cl / 4cl
3.00/5.00
3.00/5.00
3.00/5.00
350/ 6.00
350/ 6.00
5.00 / 850

2cl
7.50
7.50
7.50
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